@ OYSTERS @ Para compatir (Appetizer)

Amberjack ceviche, passion fruit leche de tigre,

Ancelin special oyster natural ........... ... ... 6 sweet potato puree and its chips. (gluten free) ............... .. 24
Ancelin special oyster with horseradish and Japanese Wagyu A5 carpaccio, artichoke salad, sesame sauce 26
caramelized macadamia (dairy products,nuts) .................. 6.5 (gluten free, sesame)
Smoked Ancelin special oyster ... ... .. ... ... ... 6.5 Red Snapper sashimi, mushrooms cream

(gluten free, dairy products)....................................... 24
Ancelin special oyster with raspberry vinegar................ ... 6.5

Crépe filled with pork cheek, béchamel sauce,
fermented black garlic sauce and smoked cheese.............. 22
(dairy products)

Our selection of oysters is a tribute to the purity and freshness

of the salt water of the sea that blends in complete symbiosis

with the fluvial fresh waters. o Signature dishes
Cadoret family raises crispy and fleshy oysters with a

sweet flavour (Ancelin Special de Claire oyster)in the bay of
Carantec in Brittany, which are than refined in

Riec-Sur-Bélon where they meet the fresh waters

of the Bélon river in continuous symbiosis between sea and land.
We propose them with the aim of inviting you to

an all-round sensory journey..............

Pandebono waffle,black angus tartare,rocoto emulsion,black truffle,
hazelnuts, fermented pears (gluten.free,dairy products, nuts) 22

Colombian empanada stuffed with meat and potatoes,aji souce
(gluten free) .. ... .. 14

Scallop roll with black curry homemade bread,raw scallops,
yuzu mayonnaise, black truffle (dairy product,sesame) ... .. .. 20




Oysters & Appetizer

Tutti i piatti sono stati pensati per essere condivisi

Presenza di allergeni

Nelle nostre preparazioni potrebbero essere state utilizzate
sostanze o prodotti che provocano allergie ed intolleranze alimentari

» Cereali contenenti glutine (e .g . grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut)

» Frutta a guscio (e .g . arachidi e prodotti a base di arachidi,
mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan, noci del
Brasile, noci del Queensland e loro prodotti, pistacchi)

» Soia e prodotti a base di soia

« Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

» Sedano e prodotti a base di sedano

» Senape e prodotti a base di senape

» Pesce e prodotti a base di pesce

» Crostacei e prodotti a base di crostacei

» Molluschi e prodotti a base di molluschi

» Uova e prodotti a base di uova

« Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

» Anidride solforosa e solfiti

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio e consultando
lapposita documentazione che verra cortesemente fornita a richiesta.



@ HUITRES @ Para compatir (Entrées)

Ceviche de sériole, leche de tigre au fruit de la passion,

Huftre Ancelin Spécial au naturel............................... .. 6 purée de pomme de terre douce et seschips.......... ... .. ... 24
(sans gluten).

Huftre Ancelin Spécial avec raifort et macadamia caramélisée

(laitiers, fruitd coque) ....... ... 6.5 Carpaccio de boeuf Wagyu A5 japonais, salade d'artichauts,
SAUCe AU SESAME ... ... ... ... .. ... 26

Huitre Ancelin Spécial fumée .. . . . . . ... ... ... 6.5 (sans gluten, sésame)

Huitre Ancelin Spécial au vinaigre de framboise................ 6.5 Sashimi de vivaneaux, créme de champignons.................. 24

(Sans gluten, produits laitiers)

Crépe garnie de joue de porc, sauce béchamel,

sauce a l'ail noir fermenté et fromage fumé........ ... .. ... .. .. 22
Notre sélection d'huitres est un hommage a la pureté et a la fraicheur (produits laitiers).
de I'eau salée de mer qui se marie en symbiose compléte
avec les eaux douces des riviéres. ® Plat Signature
La famille Cadoret éléve des huitres croustillantes et charnues au
goat sucré (Huitre Spécial de Claire Ancelin) dans la baie de Carante
en Bretagne, qui sont ensuite affinées a Riec-Sur-Belon ou elles
rencontrent les eaux douces de la riviere Belon en symbiose constante
entre mer et terre.
Nous vous les proposons avec l'objectif de vous inviter
a un voyage sensoriel complet.

Gaufres de pandebono, tartare de black angus, émulsion de rocoto,
truffe noire, noisettes, poires fermentées
(sans gluten, laitiers, fruitacoque) .......... ... ... ... ... ... 22

Empanada colombienne farcie avec viande
et pommes de terre, sauce aji (sans gluten) ... ... ... . ... .. 14

Scallop roll avec pain au curry noire, coquilles saint jacques crus,

mayonnaise au yuzu, truffe noire
(laitiers, sésame) .. ... 20




HUITRES & Appetizer

Tutti i piatti sono stati pensati per essere condivisi

Presenza di allergeni

Nelle nostre preparazioni potrebbero essere state utilizzate
sostanze o prodotti che provocano allergie ed intolleranze alimentari

» Cereali contenenti glutine (e .g . grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut)

» Frutta a guscio (e .g . arachidi e prodotti a base di arachidi,
mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan, noci del
Brasile, noci del Queensland e loro prodotti, pistacchi)

» Soia e prodotti a base di soia

« Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

» Sedano e prodotti a base di sedano

» Senape e prodotti a base di senape

» Pesce e prodotti a base di pesce

» Crostacei e prodotti a base di crostacei

» Molluschi e prodotti a base di molluschi

» Uova e prodotti a base di uova

« Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

» Anidride solforosa e solfiti

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio e consultando
lapposita documentazione che verra cortesemente fornita a richiesta.



