Main Dishes

Gyoza filled with Japanese Wagyu A5, shimeji mushrooms,
sour butter 27

(sesame, dairy products)

Busiate (Molini del Ponte),Xo sauce,prawns ...................... 25
(dairy products,crustaceans and molluscs)

Wok rice with seasonal vegetables served with :

-lrish ribeye ... 25
(gluten free,sesame)
-Octopus,squids and scallop ... 26

(gluten free,sesame)

Bucatini,squids,Thai greencurry ... ... ..................... .. 25
Red snapper fillet,encocado,arepa. ......... .. ... ............ 26
(gluten free)

Irish ribeye, pumpkin and miso puree,

caramelized radicchio ...... .. .. .. .. ... 28
(gluten free)

Iberian tapilla, nori seaweed, artichoke ... ... ... ... .. . . .. .. 25
(gluten free)

Tuna fillet, meuniere sauce, Jerusalem artichoke............... 26

(gluten free, dairy products)

@ Vegetarian Dishes

Wonton with legumes and vegetables,
dashi, sauce, black truffle .......... ... ... ... ... 22
(sesame)

Bucatini with Thai green curry and asparagus and
zuchini, trombetta ......... ... 22

Wok seasonal vegetables,encocado,arepa..................... .. 20
(gluten free)

La Taskita offers a spirit of sharing,conviviality,and curiosity

towards new flavors and new identities.

We have created a constantly changing menu’ that reflects our
experimental spirit.

Our cuisine embraces cultures around the world, reinterpreting

them in a contemporary way.

Each dish you will find on our menu' is the result of continuous research
to offer our guests an original and extraordinary gastronomic experience.
We are here to invite you to share this culinary

adventure with us and discover together new horizons.
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Plats Principaux

Gyoza de boeuf Wagyu A5 japonais,
champignons shimeji et beurre aigre ............................. 27
(sésame, produits laitiers).

Busiate "Molini del Ponte", sauce Xo, crevettes ................. 25
(crustacés, laitiers, mollusques)

Riz au wok avec légumes de saison servi avec:

-ribeye irlandais... .. ... 25
(sans gluten, sésame)

-poulpe,calamars et coquille saint jacques....................... 26
(sans gluten, sésame)

Bucatini, calamars, curry vert thailandais.................. ... ... 25
Filet de vivaneau rouge, encocado, arepa........................ 26

(sans gluten)

Ribeye de boeuf irlandaise, purée de potiron et miso,
radicchio caramélisé. ... .. ... ... ... 28
(Sans gluten)

Tapilla ibérique, algues nori, artichaut ... ... . ... . ... 25
(Sans gluten)

Filet de thon, sauce meuniére, topinambour.................. ... 26
(Sans gluten, produits laitiers)

@ Plats Végétariens

Wonton avec légumineuses et [égumes,
sauce dashi, truffe noir ... 22
(sésame)

Bucatini au curry vert thailandais, asperges,
courgette trombetta ... 22

Légumes au wok, encocado, arepa 20

La Taskita offre un esprit de partage, de convivialité et de curiosité
pour de nouvelles saveurs et de nouvelles identités.

Nous avons créé un menu en constante évolution qui refléte notre
esprit expérimental. Notre cuisine englobe les cultures du monde
entier, en les interprétant dans un clé contemporaine.

Chaque plat que vous trouverez sur notre menu est le résultat
d'une recherche continue pour offrir a nos clients une expérience
gastronomique originale et hors de l'ordinaire.

Nous sommes ici pour vous inviter a partager cette aventure
culinaire avec nous et découvrir ensemble de nouveaux horizons.
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